
St Sylvestre
Mise en bouche, gambas et foie gras en gelée de
passion, pain d’épices au gingembre et cardamome

Carpaccio de St Jacques à la vanille de
Madagascar, citron vert et billes de yuzu

Sorbet arrosé

Suprême de chapon, patate douce et camaïeu de
carottes, jus réduit aux épices douces

Camembert au lait cru en texture, ananas
caramélisé, vanille et vinaigre de cidre

Ganache mangue, biscuit curry-coco, mousse
chocolat blanc et citron vert

Coupe de champagne

89€ / personne


